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DATA:
MANACAPURU, 25 DE SETEMBRO DE 2021

PAUTA:
e Apresentacdo do Colegiado do Curso de Superior Tecnolégico em Gastronomia;
e Leitura das Politicas Institucionais do PDI
e Elaboracgéo do PPC.

ABERTURA DA REUNIAO:

Aos vinte e cinco dia do més de setembro 2021, os professores reuniram-se em plenaria
gue contou com a presencga dos seguintes docentes: Bruno Raphael Gomes de Sa Leitéo,
Marcia Regina de Carvalho, Michel Brito Soares, Angela Maria Lima Muniz, Elias Essucy
de Andrade, Paula Nardey Moriz de Vasconcelos, Silmara da Cunha Pimentel, Lorena

Facanha Leitdo, Erik Silva de Alcantéra,

DISCUSSAO:

Inicia-se a pauta da reunido com a apresentacdo da coordenadora de curso Marcia
Carvalho e apresenta¢éo dos docentes do colegiado formados por: Bruno Raphael Gomes
de Sa Leitdo, Marcia Regina de Carvalho, Michel Brito Soares e, Elias Essucy de
Andrade, Paula Nardey Moriz de Vasconcelos, Silmara da Cunha Pimentel, Lorena
Facanha Leitdo, Erik Silva de Alcantara, José Carlos de Sales Ferreira, Aldemir Pereira
dos Santos Junior, Ana Rita Gaia Machado

A professora Marcia Carvalho justificou que a implantagdo do curso Superior de
Tecnologia em Gastronomia em seu PPC foi pensada mediante frente as transformacdes
sociais que passaram a demandar cada vez mais das Instituicdes de Ensino Superior
posicionamentos e respostas as inumeras indagagfes e necessidades oriundas da
realidade econdmica do municipio, além da importancia social que um curso de
graduagdo tem para toda uma regido onde se encontra Manacapuru. Também foi
proposto pela prof. Marcia que o numero de vagas seja de 150, distribuidos nos turnos
matutino e noturno, onde nenhuma outra instituicdo oferta o curso na cidade e ja que a
maioria dos estabelecimentos de alimentos funcionam em turnos.

Para o prof. Elias, a justificativa no PPC do curso deve ser a gastronomia como uma
ampla gama de &reas para atuacdo, onde Manacapuru e redondezas permitem uma

imensa diversidade. A busca por conhecimento nesta area vem aumentando as
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perspectivas quanto a oferta de mercado para trabalho, exigindo dos profissionais mais
aprimoramentos para o desenvolvimento de novas téchicas especifico e no caso de
Manacapuru que tem o turismo bem explorado, o curso de gastronomia so6 esté vindo para
trazer ganhos para a cidade.

A prof. Marcia Carvalho iniciou a leitura de trechos do PDI para que todos pudessem fazer
suas consideracdes e apds concluiu que a Faculdade Amazonas de Manacapuru pretende
formar ndo sé para o municipio, mas, sobretudo para os interiores préximos que sofrem
absurdamente pela falta de profissionais na qualidade e quantidade necessarios para a

regido.

DELIBERACAO:
Os professores ficam cientes dos processos do curso e recebem a lista de materiais para
estudo e conhecimento do Curso Superior Tecnol6gico Em Gastronomia.

ENCERRAMENTO:
Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Marcia Regina de Carvalho, lavrei a
presente ata que segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado docente

de curso e dei por encerrada a reunido.

INTEGRANTES PARTICIPANTES:

1. Bruno Raphael Gomes de S4 Leitdo

2. Marcia Regina de Carvalho

3. Michel Brito Soares

4. Elias Essucy de Andrade

5. Aldemir Pereira dos Santos Junior

6. Paula Nardey Moriz de Vasconcelos - A

. - -
7. Silmara da Cunha Pimentel )

/}j‘)‘ "l-‘ Gov2 oube &l
d

8. Ana Rita Gaia Machado Hno-

9. Lorena Facanha Leitdo

=Gl % P
10. Erik Silva de Alcantara bl c‘./i[“ L

11. José Carlos de Sales Ferreira %’/""A“’

"

) ) " i PP 2
S (@ T fasmiag

e

™y <) =
-~ R / o

12. Angela Maria Lima Muniz
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DATA:

MANACAPURU, 13 DE NOVEMBRO DE 2020

PAUTA:
e Apresentacdo do estudo de implantacéo e quantidade de vagas
e Apresentacao do perfil do Egresso.
e Apresentacdo da Matriz e proposta das definicbes das diretrizes
e TCC e Estagio

ABERTURA DA REUNIAO:

Aos treze dias do més de setembro de 2021, os professores reuniram-se em plenaria que
contou com a presenca dos seguintes docentes: Bruno Raphael Gomes de Sa Leitéo,
Michel Brito Soares, Marcia Regina de Carvalho, Elias Essucy de Andrade, Aldemir
Pereira, Paula Nardey Moriz de Vasconcelos, Ana Rita, Silmara da Cunha Pimentel, José
Carlos, Erik Alcantara, Lorena Leitdo, Ana Augusta.

DISCUSSAO:

Antes de passar a palavra para que os membros de o colegiado possam apresentar
propostas do projeto pedagdgico, a coordenadora Marcia Regina de Castro, sugeriu que
aqueles que tivessem alguma ressalva anotassem para abrir a discussao ao término da
leitura e apresentacdo dos itens do PPC. A coordenadora destacou que a elaboracdo do
PPC buscou atender o padrdo de metodologia, sistema de avaliagdo de ensino e sistema
de avaliacdo de projeto de curso e que os objetivos do curso e o perfil do egresso
buscaram consonéncia com o Catélogo Nacional de Cursos Tecnholdgicos.

Foram discutidas entre o colegiado todas as diretrizes e catalogos que fundamentam o
curso, A professora Marcia destacou que as diretrizes deixam um pouco vago o perfil do
egresso do aluno do curso de Superior Tecnol6gico em Gastronomia, o professor Bruno
complementou destacando que se faz necessario pensar o curso por meio dos catalogos
gue trazem um norte maior enquanto se quer construir enquanto egresso do curso. Todos
0s presentes concordaram com 0 quantitativo de vagas ofertadas. Quanto ao estagio e
TCC, professor Michel, votou a favor da inexisténcia desses por se tratar de curso
tecnoldgico e j& que a matriz irh contemplar disciplinas praticas, todos os outros membros
presentes concordaram.

Foi aberta a discusséo e contribuicdo dos demais, que leram para todos ouvirem o que se

expde no catélogo sobre o perfil do egresso.
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DELIBERACAO:
Os professores ficam cientes dos processos do curso e aprovam sem ressalvas o que foi
apresentado para a prévia da elaboracdo do PPC do Curso Superior Tecnholégico Em

Gastronomia.

ENCERRAMENTO:
Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Marcia Regina de Carvalho, lavrei a
presente ata que segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado docente

de curso e dei por encerrada a reunido.

INTEGRANTES PARTICIPANTES:

1. Bruno Raphael Gomes de S4 Leitdo

2. Marcia Regina de Carvalho

3. Michel Brito Soares

4. Elias Essucy de Andrade

5. Aldemir Pereira dos Santos Junior

6. Paula Nardey Moriz de Vasconcelos
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7. Silmara da Cunha Pimentel - ) ol

8. Ana Rita Gaia Machado Hno-

9. Lorena Faganha Leitéo
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12. Ana Augusta de Oliveira Simas - ;é e
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DATA
MANACAPURU, 25 DE MARCO DE 2021

PAUTA
e Apresentacdo do novo colegiado
e Apresentagdo dos ltens: Justificativa do Curso, objetivos do Curso, Perfil do
Egresso, Atividades Complementares, Carga Horéaria do Curso, Matriz Curricular,

Ementario Acompanhamento do egresso, Atividades extracurricular

ABERTURA DA REUNIAO

Aos vinte e cinco dias do més de margo do ano de 2021, as 18h30, reuniram-se na
Faculdade Amazonas, os docentes Bruno Raphael Gomes de Sa Leitdo, Marcia Regina
de Carvalho, Michel Brito Soares, Ana Rita, Ana Augusta Simas, Jose Carlos Ferreira,
Professora Paula Nardey e , com a finalidade de discutir a versao preliminar do PPC-
Projeto Pedagogico do Curso Superior Tecnolégico em Gastronomia e da saida dos
seguintes membros: Alcenir seixas dos Santos, Anderson Muniz de Oliveira, Esther Lea
Azulay, Luciana Oliveira do Valle Carminé, Angela Maria Lima Muniz, Rebeca Sakamoto
Figueiredo Figueiredo, Rejane Flores da Costa Bonfim, Silmara Miranda Mundim, Silvia
Cardoso da Silva e Ullises Siza Silva. E apresentacdo do novo integrante do colegiado
do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia da IES: Driely Almeida de Lima

DISCUSSAO:

Foi apresentado pela coordenadora prof.2 Marcia Martins os catalogos e as diretrizes do
curso para que juntos os professores do colegiado discutissem os itens ja elaborados
pela coordenacgéo do curso: justificativa do curso, objetivos do curso, perfil do egresso,
atividades complementares, carga horaria do curso, matriz curricular, ementério e
atividades propostas. O professor Bruno Leitdo sugeriu que a disciplina optativa fosse
inserida no segundo periodo do curso e fosse mantida no primeiro ano do curso, definido
Tendéncias e Inovag¢des em gastronomia.

Foi feita a leitura em conjunto com os professores para dirimir quaisquer duvidas e que

0s mesmos fizessem as mudancgas que achavam necessérias.

DELIBERACAO:
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Entdo, apdés a sessdo de leitura e discussdo sobre os documentos, os membros

decidiram dividir entre eles os demais itens e a ordem de elaboracdo para a construgao

de PPC: projetos de recepg¢éo de calouros monitoria e nivelamento que se dividiram para

tracar a versao preliminar dos itens destacados para serem apresentados nas reunides

que seguem conforme cronograma.

ENCERRAMENTO:

Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Marcia Regina de Carvalho, lavrei a

presente ata que segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado

docente de curso e dei por encerrada a reuniéo.

INTEGRANTES PARTICIPANTES: ' ]
1. Driely Almeida de Lima Y

2. Alcenir seixas dos Santos

3. Anderson Muniz de Oliveira
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4. Esther Lea Azulay
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5. Luciana Oliveira do Valle Carminé ’JL“‘M ®L\"‘“‘* de \Ldo

6. Rebeca Sakamoto Figueiredo

7. Rejane Flores da Costa Bonfim K

8. Silmara Miranda Mundim ¢

9. Silvia Cardoso da Silva

10. Ullises Siza Silva

11. Bruno Raphael Gomes de S4 Leitéo

12. Marcia Regina de Carvalho

13. Michel Brito Soares

14. Ana Rita Gaia Machado

15. Ana Augusta Simas - é”"’?(.
16. José Carlos Ferreira % S

17. Paula Nardey Moriz De Vasconcelos
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18. Angela Maria Lima Muniz
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COORDENAGAO DE ENSINO 1° SEMESTRE —
s COORDENACAO DE CURSO SUPERIOR DE
TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA 2021
REUNIAO DO COLEGIADO DO CURSO
1 | DATA:
2 | MANACAPURU, 8 DE ABRIL DE 2021
3
4 | PAUTA:
5 e Apresentacdo do relatério de indicacao de bibliografia basicas e complementares
6 e Implantacé@o dos laboratérios do curso
7
8 | ABERTURA DA REUNIAO:
9 | Aos oito dias do més de abril de 2021, os professores reuniram-se em plenéria que contou
10 | com a presenca dos seguintes docentes: Bruno Raphael Gomes de S& Leitdo, Driely
11 | Almeida, Marcia Regina de Carvalho, Michel Brito Soares, Elias Assucy de Andrade,
12 | Aldemir Pereira, Paula Nardey Moriz de Vasconcelos, Erik Alcantara, Silmara da Cunha
13 | Pimentel e Ana Rita.
14
15 | DISCUSSAO:
16 Inicia-se a pauta da reunido com a coordenadora Marcia Carvalho apresentando o
17 regulamento da IES. Foi abordado sobre as atividades propostas pelo NDE para
18 | aprovacao do colegiado que serao realizadas tais:
19 Méarcia Carvalho passou a palavra para a Ana Rita a fim de que a mesma leia as
20 | Propostas sugeridas pelo nucleo docente estruturante a iniciar-se pelo relatério de
21 indicagdo das referéncias bibliograficas bésicas e complementares, o professor Elias
2o | sugeriu que as referéncias das bibliografais da disciplina Topicos fosse revista, pois o
23 | mesmo ndo concordava ja que no ementario constava conteddo de panificacdo e
24 | confeitaria. A professora Marcia considerou as observacoes para discussao e pediu a
o5 | palavra para passarem para a outra pauta referente a implantagdo dos laboratorios. A
26 | mesma citou os laboratérios definidos para o primeiro ano do curso: laboratério de
o7 | informatica, laboratdrio de cozinha fria e quente, laboratério de analise sensorial de
28 alimentos e restaurante didatico. Professora Silmara Pimentel se referiu ao projeto de
29 atividade interdisciplinar que podera ser realizado a partir da intercomunicacao entre os
30 saberes e praticas necessarios a compreensao da realidade ou objeto de estudo,
31 | sustentando-se na andlise critica e na problematizacéo da realidade, e que os laboratorios
3o | serdo de suma importancia para a realizacé@o de interdisciplinar entre as disciplinas.
33 | A professora Paula Nardey sugeriu que os temas trabalhados fossem a parte da historia e

w
N

afetividade na alimentacdo como proposta para a interdisciplinar. A prof. Silmara Pimentel
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solicitou que fossem abordados temas basicos no 12 periodo visto o inicio com a
graduacédo e no decorrer do periodo o conhecimento fosse cobrado de forma mais rigida
de acordo com a psicéloga da IES ha um amadurecimento maior dos discente no decorrer
dos periodos em relacdo as questdes sociais e 0s temas abordados serdo de suma
importancia para o desenvolvimento do profissional.

O professor Bruno Leitdo deu continuidade em relacdo a atividade transversal as quais
serdo desenvolvidas nos seguintes temas para o primeiro semestre Educacido Etnico
Racial, voltado para a base da cultura local e Educacdo Ambiental fosse trabalhado a
gquestao do aproveitamento dos residuos alimentares.

O professor Erik Alcantara concordou com a importancia desta atividade para a formacao
dos futuros profissionais da gastronomia visto que a importancia dentro do curso as
tematicas citadas sdo de sumo importancia para o desenvolvimento de competéncias para
os futuros ingressantes.

Para finalizar o professor Bruno Leitdo proferiu a leitura do regulamento do PAPEEX em
gue o curso sera desenvolvido além das atividades de extensao também realizara outras
acbes extensionistas como eventos e cursos livres e participard com acgbes de
responsabilidade social do Projeto comunidades da IES. A professora Paula Vasconcelos
solicitou maiores explicagbes em relacdo a execucdo dos cursos livres e extensionistas
que foram elucidadas com maestria pelo professora Marcia Martins onde todos ficaram

satisfeitos.

DELIBERACAO:
Os professores ficam cientes dos processos do curso e recebem a lista de materiais para
estudo e conhecimento do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia e aprovaram

com mais de 90% dos votos a favor.

ENCERRAMENTO:
Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Marcia Regina de Carvalho, lavrei a
presente ata que segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado docente

de curso e dei por encerrada a reunido.

INTEGRANTES PARTICIPANTES:

1. Bruno Raphael Gomes de S4 Leitdo

2. Marcia Regina de Carvalho

3. Michel Brito Soares

4. Elias Essucy de Andrade

5. Aldemir Pereira dos Santos Junior
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DATA:
MANACAPURU 19 DE MAIO DE 2021

PAUTA:
1. Apresentacdo da nova composicao do NDE

2. Apresentacao do relatério de atribui¢des individuais dos docentes

ABERTURA DA REUNIAO:

Aos dezenove dia do més de maio de 2021, os professores reuniram-se em plenaria que
contou com a presenca dos seguintes docentes: Ana Rita Gaia Machado, Antbnio Carlos
Andrade Conceicdo, Bruno Raphael Leitdo, Marcia Regina de Carvalho, Michel Brito Soares,
José Carlos de Sales Ferreira, Elias Essucy de Andrade, Paula Nardey Moriz de Vasconcelos,

Aldemir Pereira, Silmara da Cunha Pimentel. Lorena Facanha Leitdo Teixeira.

DISCUSSAO:

Inicia-se a pauta da reunido com o coordenador Bruno Leitdo apresentando sobre a alteragcéo
do novo NDE, devido situacdes pessoal e profissionais alguns professores que faziam parte
tiveram que sair, o professor Michel Brito Soares, a Professora Ana Augusta de Oliveira Simas
e a Professora Marcia Regina de Carvalho, por esse motivo passam a fazer parte do NDE os
professores Aldemir Pereira dos Santos Junior, Elias Essucy e José Carlos de Sales Ferreira.
O professor Bruno Leitdo continuou a reunido apresentando algumas das atualizaces feitas e
a possibilidade de a visita ser remota, sendo uma novidade a todos, mas que como 0 momento
que vivemos é de transformacdo era necessario esti pronto para qualquer situagéo, explicou
que ndo tinha nada confirmado sobre como seria a visita, mas que era uma possibilidade.

O professor Bruno passou a palavra para o NDE, e o professor José Carlos informou que os
cursos superiores de tecnologias sdo cursos de graduacdes com caracteristicas especiais e
gue se for implantado o estagio profissional supervisionado e o trabalho de concluséo de curso
deverdo comtemplar dentro da carga horario minima do curso.

O prof. Elias recorda que para os cursos tecnolégicos o estagio curricular e o trabalho de
conclusdo de curso sdo facultativos ou obrigatérios neste caso deverédo ser especificados nos
projetos pedagdgicos.

O professor Anténio Carlos Andrade ressalta a importancia de haver uma relacdo maior entre a
teoria e prética, fazendo um elo da praxis desse discente, formando assim competéncias e
habilidades do discente como futuro profissional.

O professor Bruno Leitdo finalizou a reunido informando sobre a proposta do relatério de
atribuicGes individuais dos docentes ser feito em forma de planilha e inserido na planilha

docente.
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Levantando-se assim a votacdo para a inclusdo ou ndo do estagio supervisionado e o TCC no

curso de Gastronomia.
DELIBERACAO:

Os professores ficam cientes dos processos do curso e Curso Superior de Tecnologia em

Gastronomia e aprovaram com 90% dos votos a favor da ndo inclusdo do estagio

supervisionado e 0 TCC e 100% a favor do relatério de atribuicdes individuais em forma de

planilha

ENCERRAMENTO:

Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Bruno Raphael Leitdo, lavrei a presente ata que

segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado docente de curso e dei por

encerrada a reuniao.

INTEGRANTES PARTICIPANTES:

1.
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Aldemir Pereira dos Santos Junior

Ana Rita Gaia Machado

Antdnio Carlos Andrade Conceigcéo

Bruno Raphael Gomes de Sa Leitdo

Elias Essucy de Andrade

José Carlos de Sales Ferreira

Lorena Faganha Leitdo Teixeira

Marcia Regina de Carvalho

Michel Brito Soares

10. Paula Nardey Moriz de Vasconcelos

11. Silmara da Cunha Pimentel
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DATA:
MANACAPURU 04 DE JUNHO DE 2021

PAUTA:
e Apresentacao das atividades de Aula Pratica de Laboratério

e Apresentacdo do PAPEERI do curso

ABERTURA DA REUNIAO:

Aos quatro dia do més de junho de 2021, os professores reuniram-se em plenaria que
contou com a presenca dos seguintes docentes: Ana Rita Gaia Machado, Anténio Carlos
Andrade Conceigéo, Bruno Raphael Leitdo, Michel Brito Soares, Elias Assucy de Andrade,
Paula Nardey Moriz de Vasconcelos, Aldemir Pereira, Silmara da Cunha Pimentel. Lorena

Facanha Leitdo Teixeira, Silmara da Cunha Pimentel.

DISCUSSAO:

Inicia-se a pauta da reunido com o professor Bruno, solicitando a aprovagdo das
atividades das aulas praticas e dos uniformes que serdo utilizados pelos alunos,
acrescentou que também seria adequado que ao final os alunos apresentassem as suas
preparagfes e técnicas no laboratorio dessa forma sera aliado a teoria com a prética ja
gue os alunos terdo que explanar para o docente todo o processo de preparacdo. O
professor Elias achou interessante e fez sua contribuicdo lembrando da importancia da
padronizagdo das aulas praticas para os turnos, que o material seja selecionado e descrito
no plano de aula préatica, que o aluno receba a receita em medidas caseiras e utilize a
ficha técnica para aperfeicoamento e aprendizagem. Prof. Michel pediu a palavra e
solicitou que o material seja entregue sempre no inicio de cada semestre, para que o
aluno tenha tempo para se programar e possa se programar e assim os professores de
praticas durante as aulas possam acompanhar individualmente o desenvolvimento das
competéncias.

Prof. Bruno fez a apresentacdo do tema proposto para a atividade de PAPEERI: Como
agregar o aproveitamento integral dos alimentos na merenda escolar: Beneficios para a
salde e para o meio ambiente. Prof. Michel lembrou que o kit aluno também precisa ser

definido e entregue logo ao inicio das aulas.
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DELIBERACAO:

Os professores aprovaram com unanimidade os itens expostos acima, apenas o Profa.
Valéria ressaltou da importdncia da criagdo de grupos para o desenvolvimento das
praticas e atividades, levando em consideracdo a dindmica do curso, o que facilitara a
gualificacéo profissional destes académicos. Cientes dos processos do curso os docentes

ficaram a disposi¢cdo na ampliacdo do projeto pedagdgico do curso.

ENCERRAMENTO:
Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Bruno Raphael Gomes d S& Leitdo, lavrei a
presente ata que segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado docente

de curso e dei por encerrada a reunido.

INTEGRANTES PARTICIPANTES:
1. Aldemir Pereira dos Santos Junior

Ana Rita Gaia Machado i M

Antbnio Carlos Andrade Concei¢éo

Bruno Raphael Gomes de Sa Leitéo

Elias Essucy de Andrade

Lorena Faganha Leitdo Teixeira

Michel Brito Soares

Paula Nardey Moriz de Vasconcelos
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REUNIAO DO COLEGIADO DO CURSO
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DATA:
MANACAPURU 06 DE AGOSTO DE 2021

PAUTA:
e Apresentacao da Revisdo da Matriz e Bibliografias

ABERTURA DA REUNIAO:

Aos quatro dia do més de junho de 2021, os professores reuniram-se em plenaria que
contou com a presenca dos seguintes docentes: Ana Rita Gaia Machado, Anténio Carlos
Andrade Conceicdo, Elias Essucy de Andrade, Marcia Regina de Carvalho, Michel Brito
Soares, Paula Nardey Moriz de Vasconcelos, Aldemir Pereira, Lorena Faganha Leitdo

Teixeira, José Carlos de Sales Ferreira, Bruno Raphael Leitéo.

DISCUSSAO:

Inicia-se a pauta da reunido com o professor Bruno, explicando as mudancas na matriz e
solicitando a aprovacdo da mesma em motivo das disciplinas em EAD, e da carga horaria.
A professora Lorena Leitdo, docente tutora destacou a importancia de uma disciplina
especifica em EAD, pois poderao ser utilizados recursos como o laboratério virtual como
aula pratica da disciplina também. E que em tempos de pandemia se fez necessario o uso
dos recursos tecnoldgicos porque facilitam o processo de ensino aprendizagem.
Professora Ana Rita, contribui com as questfes das disciplinas de habilidades terem uma
carga horaria maior, passando a ser de 88h como técnicas culinarias | e Il. O Professor
Michel Brito, pediu a palavra e discordou quanto a carga horaria da disciplina de cozinha
classica, o mesmo afirma que a disciplina tem um carater técnico tendo em vista que se

se trata do estudo das cozinhas francesa e italiana.

DELIBERACAO:
Os professores aprovaram com unanimidade as mudancas propostas, apenas o professor

Michel Brito, descordou quanto a carga horaria da disciplina de cozinha Cléssica.

ENCERRAMENTO:
Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Bruno Raphael Leitdo, lavrei a presente ata
gque segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado docente de curso e

dei por encerrada a reuniéo.
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INTEGRANTES PARTICIPANTES:
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Elias Essucy de Andrade

José Carlos de Sales Ferreira ,é-é/fcv‘m»
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Marcia Regina de Carvalho
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Michel Brito Soares

10. Paula Nardey Moriz de Vasconcelos

Aldemir Pereira

Ana Rita Gaia Machado

Antbénio Carlos Andrade Conceicdo
Bruno Raphael Leitdo

José Carlos de Sales Ferreira
Lorena Faganha Leitdo Teixeira
Marcia Regina de Carvalho

Michel Brito Soares

Paula Nardey Moriz de Vasconcelos
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DATA:
MANACAPURU 27 DE AGOSTO DE 2021

PAUTA:

e Comunicado da visita do MEC.

ABERTURA DA REUNIAO:

Aos vinte dias do més de agosto de 2021, os professores reuniram-se em plenéria que
contou com a presenca dos seguintes docentes: Ana Rita Gaia Machado, Aldemir Pereira
dos Santos Junior, Antdnio Carlos Andrade Concei¢cdo, Bruno Raphael Gomes de Sa
Leitdo, Marcia Regina de Carvalho, Lorena Faganha Leitdo Teixeira, José Carlos de Sales
Ferreira, Michel Brito Soares, Elias Essucy de Andrade, Paula Nardey Moriz de
Vasconcelos, Silmara da Cunha Pimentel, Erik Silva De Alcéntara, Driely Almeida De

Lima.

DISCUSSAO:

Inicia-se a pauta da reunido com o professor Bruno, relatando a respeito da data de visita
do MEC que sera no dia 24 e 25 de junho de 2021.

Dando continuidade pauta reunido o professor Bruno comunicou a importancia de que
todos estejam preparados para disponibilizar horario visto a agenda ser empresada e
nao ha como substituir horario das reunides todos os membros do NDE questionaram a

respeitos da execucéo da agenda a fim de que possam auxiliar nesta visita.

DELIBERACAO:
Os professores ficam cientes dos processos do curso e recebem a lista de materiais para

estudo e conhecimento e a agenda da visita foi repassada.

ENCERRAMENTO:
Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Bruno Raphael Gomes de S Leitdo, lavrei a
presente ata que segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado docente

de curso e dei por encerrada a reunido.
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INTEGRANTES PARTICIPANTES:
1. Aldemir Pereira dos Santos Junior

Ana Rita Gaia Machado
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APAATOMAS
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DATA:
MANACAPURU, 08 DE JUNHO DE 2022.

PAUTA:
e ATUALIZACAO DE ATIVIDADES;
e DESIGNACAO DO NOVO COORDENADOR;
e DESIGNACAO DOS NOVOS MEMBROS DO COLEGIADO;
e COMUNICADO DE VISITA IN LOCO PARA RECREDENCIAMENTO DA IES.

ABERTURA DA REUNIAO

Aos oito dias do més de junho do ano de 2022, reuniram-se 0S novos membros do
colegiado: Aldemir Pereira dos Santos Junior, Ana Augusta de Oliveira Simas, Ana Rita
Gaia Machado, Antbnio Carlos Andrade Conceicdo, Bruno Raphael Gomes de Sa
Leitdo, Driely Almeida de Lima, Elias Essucy de Andrade, Francisca Marta Nascimento
de Oliveira Freitas, José Carlos de Sales Ferreira, Lorena Facanha Leitdo, Marcia
Regina de Carvalho Martins, Michel Brito Soares, Silmara da Cunha Pimentel e Valeria
da Rocha Breves de Sousa.

DISCUSSAO:

Iniciou-se a reunido com a nova coordenadora Silmara da Cunha Pimentel, onde foi
designada como coordenadora do Curso de Tecnologia em Gastronomia da Faculdade
FA, a coordenadora apresentou os novos membros que irdo compor o colegiado do
curso: Aldemir Pereira dos Santos Junior, Ana Augusta de Oliveira Simas, Ana Rita
Gaia Machado, Antbnio Carlos Andrade Conceicdo, Bruno Raphael Gomes de Sa
Leitdo, Driely Almeida de Lima, Elias Essucy de Andrade, Francisca Marta Nascimento
de Oliveira Freitas, José Carlos de Sales Ferreira, Lorena Facanha Leitdo, Marcia
Regina de Carvalho Martins, Michel Brito Soares, Silmara da Cunha Pimentel e Valeria
da Rocha Breves de Sousa e pediu para que cada um se apresentasse com breves
palavras, em seguida informou que foram realizadas todas as devidas atualiza¢gfes dos
documentos, a partir das decisbes do NDE e contribuicdo do colegiado, dos itens que
compordo o PPC, além de atualizacOes de atividades. Apds a apresentagcdo a
coordenadora parabenizou o esforco de todos pelo trabalho. Dando continuidade a
reunido foi informado que a visita in loco estd marcada para os dias 9 até 12 de agosto

de 2022 conforme comunicado recebido a procuradoria institucional no dia 07 de junho
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de 2022. Por fim, a prof.2 Silmara da Cunha Pimentel salientou a importancia de todos
os membros do NDE e colegiado estarem preparados e presentes durante os dias de

visita.

DELIBERACAO:
A partir da apresentagéo do proposto todos os membros estiveram de acordo.

ENCERRAMENTO:
Desta forma, nada mais havendo a tratar, eu, Silmara da Cunha Pimentel, lavrei a
presente ata que segue assinada por mim e pelos demais membros do colegiado e dei

por encerrada a reunido.

INTEGRANTES PARTICIPANTES:
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