FACULDADE AMAZONAS
TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA

PRESENCIAL
FACULDADE MATRIZ CURRICULAR
AMAZONAS
SEMESTRE DISCIPLINA HORAS LETIVAS
Histéria e Cultura da Alimentagao e da Gastronomia 66
Planejamento de Cardapios 66
| Microbiologia e Seguranga de Alimentos 66
Técnicas Culinarias | 66
Leitura, Interpretacéo e Produgéo de Textos (EAD) 88
Subtotal 352
Técnicas Culinarias Il 66
Técnicas de Servigos de Sala e Eventos 66
Cozinha Classica: Franga e Italia 66
I Técnicas de Panificagéo e Confeitaria | 66
Atividades Praticas em Gastronomia | 88
Gestdo de Empreendimentos Gastronémicos 88
Subtotal 352
Optativa 66
Composicado e Tecnologia de Alimentos 66
m Cozinhas Tipicas do Mundo | 66
Técnicas de Panificagdo e Confeitaria Il 66
Responsabilidade Socioambiental e Sustentabilidade (EAD) 88
Subtotal 352
Bebidas e Enogastronomia 66
Cozinha Brasileira e Regional Amazonica 66
Controle e Custos em Gastronomia 66
\") Cozinhas Tipicas do Mundo I 66
Atividades Praticas em Gastronomia Il 110
Empreendedorismo e Inovagéo (EAD) 38
Subtotal 374
Café da Manha e Lanches 66
Consultoria em Gastronomia 66
Direitos Humanos 66
Relacdes Etnico-Raciais e Afrodescendéncia 66
Francés 66
Optativas Food Design 66
Gastronomia na Recuperacao e Promocao da Saude 66
Inglés 66
Lingua Brasileira de Sinais — LIBRAS 66
Marketing para Bares e Restaurantes 66
Topicos Especiais 66




